
湯涌ゆずエール

金沢市湯涌温泉地区の「金沢ゆず」を
たっぷり使用。爽やかな味わいと

香りのフルーツビール。
インターナショナルビアカップ ���� 金賞受賞

スタイル：フルーツビール　原材料：麦芽・ホップ・ゆず
アルコール分：５％

YUWAKU Yuzu Ale



加賀棒茶スタウト

金沢伝統の加賀棒茶を使用し、香ばしさと
ほのかな酸味が特徴の黒ビール。

ジャパングレートビアアワーズ ���� 銀賞受賞

インターナショナルビアカップ ���� 銅賞受賞

スタイル：スタウト　原材料：麦芽・ホップ・加賀棒茶
アルコール分：５％

KAGA Boucha Stout



能登塩セゾン

ほんのりスパイシーな香りと、
心地よい酸味に塩味がマッチする

爽やかなビール。
インターナショナルビアカップ ���� 銀賞受賞

スタイル：セゾン　原材料：麦芽・ホップ・能登塩
アルコール分：５％

NOTO Sea Salt Saison



CITRA

金沢の軟水に会うホップを探し求め、
「シトラ」一種類に厳選。華やかで
みずみずしいビールに仕上げました。

スタイル：セッション IPA　原材料：麦芽・ホップ
アルコール分：５％

シトラ



UNITE

麦芽のコクと、柑橘系ホップの香り・苦味を
高いレベルでバランスさせた IPA。

スタイル：American IPA　原材料：麦芽・ホップ
アルコール分：７％

ユナイト



きまビール

フレッシュなホワイトエール。隠し味に
山椒を少し使用。金沢最古の宮として知られる
石浦神社の「きまちゃん」とのコラボビール。

インターナショナルビアカップ ���� 銀賞受賞

スタイル：ホワイトエール　原材料：麦芽・ホップ・山椒
アルコール分：５％

KIMA BEER


